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AMB LA COMBINACIO
DE 3 QUINOES




Quinoa blanca
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Quinoa negra

és la més cruixent,
conte ferro, potassi, calci
Luitamines CL A




Quinoa vermella

és la més dura
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Quinoa blanca,
negra it vermella

Tres quinoes
en un sol plat.
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Formats

Refrigerat - 220g
Congelat - 1Rg

ENVAS QUE CUIDA EL MEDI
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